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Das Beste aus unserer Heimat

Resche Semmeln von unserem ortlichen Lieblingsbacker, Milch und K&se von Pinzgauer
Bauern, Fleisch aus den Hohen Tauern und Bier von einer Salzburger Traditionsbrauerei. Bei
den Zutaten und Getrénken vertrauen wir auf ausgewahlte heimische Lieferanten. Davon
zeugen Geschmack und das AMA GENUSS REGION Gitesiegel. Es garantiert die regionale
Herkunft unserer verwendeten Lebensmittel sowie deren hohe Qualitdt, auf3erdem kurze
Transportwege und frische Zubereitung.

s — AMA —

GENUSS

REGION

A PINZGAU MILCH
Pinzgau Milch Milch, Topfen und Almhittenkase frisch aus der Region
- HOFLADEN AUGUT
= /gf Der Spezialist fir Pinzgauer Kase aus Zell am See

> METZGEREI SCHULTES
5 [: Hﬁ'”’ Es Unser Fleisch-, Wurst- und Specklieferant aus Schittdorf

\ EGARTECKHOF
\ Freilandeier und Frischkase aus Mittersill

BACKEREI KATSCHNER
KATSGHNER Brot und Semmeln direkt aus der Kapruner Backstube

brot mehr

BIO-HOF HAUSERBAUER
Im 4oo Jahre alten Erbhof werden edle Tropfen fir uns gebrannt

STIEGL BIER

Das Beste aus der Salzburger Traditionsbrauerei

Ihr Kitzsteinhorn Team wiinscht lhnen eine genussvolle Zeit am Gletscher.
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A GUADE JAUS’N

mit SalzburgerLand Produkten

ALMKASEBROT =59

Feine Pinzgauer Sennkase Scheiben auf Schwarzbrot mit Butter und saurem Eingelegtem

SCHWEINSBRATENBROT 3459

Feine Scheiben vom kalten Schweinsbraten auf Schwarzbrot mit Kren

PINZGAUER KARREESPECKBROT 3459
Feine Scheiben von Gber Buchenholz gerduchertem Karreespeck auf Schwarzbrot

UNSERE SUPP’N

jeder Loffel ein Genuss

KRAFTIGE RINDSUPPE 392

mit Krauterfrittaten

KASPRESSKNODELSUPPE — TYPISCH PINZGAUERISCH =392

1 Kaspressknddel in kréftiger Rindsuppe |
2 Kaspressknodel in kréftiger Rindsuppe |

TOMATENSUPPE MIT CROUTONS 39

GROSSER GULASCHSUPPENTOPF 3

hausgemacht mit Geback
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G’SUND & VITAL

Knackig frisch

GEMISCHTER SOMMERLICHER GARTENSALAT 348 Ll
als Vorspeise, mit feiner Essig-Ol-Marinade € 8,40

als Beilage; mit feiner Essig-Ol-Marinade € 6,60
CAESAR SALAT NACH ART DES HAUSES

mit gegrillter, dsterreichischer Maishendlbrust, Almkrautern und Kirbiskernen 348 9,2 € 19,90
gemischter sommerlicher Gartensalat mit Caesar Dressing, CroUtons und Parmesan*34 &9 € 15 70 ;S’v
mit Burrata, Basilikumpesto und Tomatenpesto * 3 48 € 19,90 ;S’(’\'}
Hausgemacht

PIZZA MARGHERITA »¢ € 13,50 ;S’G\'}

PIZZA SALAMI »3:9 € 14,90

BROT & GEBACK &

Frisch und kross

SCHWARZBROTSCHEIBE *° € 2,20
WURZELBROT ° € 3,50
LAUGENBREZE ° € 3,50
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HAUPTGERICHTE &

REGIONALE SPEZIALITATEN

Fiir jeden Gaumen die richtige Freude

PINZGAUER KASNOCK'N 234892

mit original Pinzgauer Bierkdse vom Hofladen Augut aus Zell am See
dazu sommerliche Blattsalate

GLETSCHERMUHLEN GROSTL 8=

Goldbraunes Kartoffelgrostl mit heimischem Rindfleisch, herzhafter Braunschwaiger
und Speck, dazu sommerliche Blattsalate und Spiegelei vom Egarteckhof in Mittersill

WIENER SCHNITZEL VOM OSTERR. KALB ,DAS ORIGINAL" ~59.2

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeer

GEBRATENES OSTERR. LACHSFORELLENFILET 3822

mit sommerlichem Gemuse und Ofenkartoffel mit Sauerrahmsauce

BBQ SCHWEINERIPPERL, 26 STUNDEN SCHONEND GEGART =348
mit Ofenkartoffel und Saverrahmsauce

OFENKARTOFFEL AUS OSTERREICH »3

mit Saverrrahmsauce und sommerlichem Gemuse

GLETSCHERBRATWURST MIT HAUSGEMACHTER CURRYSAUCE »3.8=

und Pommes von dsterreichischen Kartoffeln

SPAGHETTI39=

mit feiner Tomatensauce |
mit Bolognese vom &sterreichischen Rind |

mit Champignonrahmsauce |
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SUSSES AUS UNSERER
MEHLSPEISEN-KUCHE

Das Beste kommt zum Schluss

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL ODER TOPFENSTRUDEL 92

mit Schlagobers |
mit Vanillesauce |

KAISERSCHMARRN NACH ART DES HAUSES = 9=

mit Apfelmus

RIESEN-GERMKNODEL =9

mit Vanillesauce oder Butter

HAUSGEMACHTE KUCHEN & TORTEN

Téaglich frisch aus unserer Gletscher Konditorei —fragen Sie unser Team.
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

VOSLAUER MINERALWASSER prickelnd oder still 0,331 € 4,00
0,751 € 7,50
Sodawasser 0,31 € 3,20
0,5 | € 4,20
mit frischem Zitronensaft € 0,70
SKIWASSER 0,31 € 3,90
0,5 | € 5,00
HOLLERSAFT mit Soda 0,31 € 3,90
0,5 | € 5,00
APFEL- ODER JOHANNISBEERSAFT mit Wasser oder Soda 0,31 € 4,50
0,5 | € 5,20
APFEL- ODER JOHANNISBEERSAFT pur 0,31 € 4,60
0,5 ! € 6,00
PEPSI COLA ODER SEVEN UP Zitrone oder Orange 0,31 € 4,60
0,5 ! € 6,00
PEPSI MAX 0,331 € 4,80
EISTEE ZIRONE 0,31 € 4,60
0,5 | € 6,00
ALMDUDLER normal oder zuckerfrei 0,351 € 4,80
FRUCHTSAFT diverse Sorten 0,21 € 4,80
ORANGENSAFT frisch gepresst 0,31 € 6,00
RED BULL 0,25 | € 15,30
STIEGL FREIBIER alkoholfrei 0,5 ! € 5,70
FRANZISKANER WEISSBIER alkoholfrei 0,5 | € 6,10
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KAFFEE

Italienische Qualitdtsmarke Lavazza

KLEINER BRAUNER

ESPRESSO MACCHIATO *

VERLANGERTER (Tasse Kaffee)

CAPPUCCINO *

GROSSER BRAUNER

HAFERLKAFFEE

LATTE MACCHIATO®

MILCHKAFFEE =

Alle Kaffees sind auch koffeinfrei erhaltlich.
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TEE

Teekanne Bio Luxury Cup

ENGLISH BREAKFAST Schwarztee
HOCHLAND GRUNTEE
FRUCHTETEE

ALPENKRAUTER TEE
PFEFFERMINZTEE

TEE MIT 2 CL RUM

HEISSGETRANKE

HEISSE SCHOKOLADE

mit Schlagobers |
mit Rum und Schlagobers |

HEISSE ZITRONE
GLUHWEIN 8

JAGATEE?®

) Ao\l

2.450m
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BIER VOM FASS

STIEGL GOLDBRAU ¢ 0,31 € 4,40
0,5 € 5,90
STIEGL RADLER ZITRONE NATURTRUB ¢ 0,31 € 4,40
0,51 € 5,90
FRANZISKANER WEISSBIER HELL ¢ 0,31 € 14,80
0,5 | € 6,30

OFFENE WEINE

Kitzsteinhorn Edition

WEISS |

SAUVIGNON BLANC?® 1/8 | € 5,00
Walter Glatzer, Gottlesbrunn, Carnuntum

ROT |

ZWEIGELT ,CARNUNTUM CUVEE" ¢ 1/8 | € 5,00

Walter Glatzer, Gottlesbrunn, Carnuntum

WEISSWEIN GESPRITZT mit Soda ® 0,251 € 4,50
ROTWEIN GESPRITZT mit Soda 8 0,251 € 4,50
MULLER SEKT PICCOLO ® 0,21 € 10,90
APEROL SPRITZ® € 7,50
HUGO® € 7,50
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SPIRITUOSEN

INLANDER RUM 38% Vol.

WILLIAMS
WILLI BIRNE

JAGERMEISTER Miniflasche

EDELBRANDE

Vom Bio-Hof Hauserbauer, Kaprun

APFEL

BIRNE

SCHWARZE WALNUSS

VOGELBEER

ZWETSCHKE

ZIRBE

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ALLERGENE

2cl

2 cl

2cl

2cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2cl

2 cl

2,20

4,00

4,30

4,30

5,20
5,20
5,80
7:30
5,80

6,20

1) Milch und Laktose, 2) Schalenfrichte, 3) Sellerie, 4) Senf, 5) Sesamsamen, 6) Lupine, 7) Weichtiere,

8) Schwefeldioxid und Sulfit, 9) Gluten, 10) Krebstiere, 11) Ei, 12) Fisch, 13) Erdnisse, 14) Soja
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